
مقیاس نانو در بخش غذا و نوش��یدنی موضوع تازه‌ای نیست؛ در 
سال‌های گذش��ته در فرمولاسیون، تولید و فرآوری غذاهای تقویتی 
و کارکردی، پدیده‌های مختلفی در این مقیاس مشاهده‌شده و مورد 
اس��تفاده قرار گرفته‌اند. به‌عنوان مثال مدت‌های زیادی اس��ت که از 
علم کلوئیدها برای تولید مواد غذایی اس��تفاده می‌ش��ود. گروهی از 
غذاها و نوش��یدنی‌ها وجود دارند که حاوی اج��زای نانومقیاس بوده 
و ی��ا در فرآوری آنها از فرایندهای نانو بهره برده ش��ده ‌اس��ت)مانند 
محص��ولات لبنی(؛ همچنین در برخی موارد از دس��تکاری نانوذرات 

طبیعی استفاده می‌شود.
در صنعت کش��اورزي و صنايع غذاي��ي، کاربردهاي فناوري نانو 

جايگاه خوبي به‌دس��ت آورده اس��ت تا حدي که بخش‌هاي مختلفي 
چون صنايع تبديل، فني و مهندس��ي کش��اورزي، زراعت و باغباني، 
گياه‌پزشکي، شيلات و دام و طيور را تحت تاثير خود قرار داده است. 
در سال‌هاي اخير محققان توانس��ته‌اند با انجام تحقيقات فراوان، به 

کاربردهاي تازه‌اي از فناوري نانو در صنعت کشاورزي دست يابند.
غذاهایی که بس��ته به ذائقه مصرف‌کننده و نیازهای س�المتی 
وی می‌توانن��د رنگ، طعم و حتی اج��زای مغذی خود را تغییر دهند. 
فیلترهایی که می‌توانند مواد س��می را از غذا جداکرده و یا با استفاده 
از جابه‌ج��ا کردن مولکول‌های خاص بر اس��اس ش��کل )و نه اندازه 
آنها(، طعم را عوض کنند، بسته‌بندی‌هایی که در صورت خراب‌شدن 
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مراکز حاضر در بخش کشاورزي

خدمات/محصولاتنام

ترويج و آموزش، پژوهش، سياست‌گذاریکميته نانوفناوری وزارت جهاد کشاورزی

توليد گرانول‌هاي نانوزئوليت بر پايه پرمنگنات پتاسيمشرکت زيست‌پژوهان خاورميانه

نانوکود کلات آهنشرکت صدور احرار شرق

نانو کود بیولوژیکی و نانوکود کلاته بیوزَرفناور نانوپژوهش مرکزي

نانوکود آهن، واکس ميوه نانوسيلور،‌ پلاستيک‌هاي تخريب‌پذيرگيلان زاک

کودهاي مبتني بر فناوري نانوفن‌آور سپهر پارميس
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محت��وای خود، مصرف‌کننده را از طریق تغییر رنگ آگاه می‌س��ازند، 
همگ��ي از کاربردهاي فناوري نانو در بخش کش��اورزي محس��وب 

مي‌شوند.
فعاليته��اي بخش خصوص��ي در زمينه کاربرد فن��اوري نانو در 
کش��اورزي نيز در سطح کشور در حال گسترش است. به نحوي که 
تاکن��ون محصولاتي از قبيل کوده��ا و مکمل‌هاي گياهي مبتني بر 
فناوري نانو، بستهبندي‌هاي نانويي نگهدارنده محصولات کشاورزي 
و جاذب‌هاي گاز اتيلن به منظور افزايش مدت انبارداري محصولات 

باغي، در اين حوزه به توليد تجاري رسيده است.
در جش��نواره و نمايش��گاه فناوري نانو سال گذشته،‌ شرکت‌ها و 
مراکز فعال در حوزه کاربرد فناوري نانو در کش��اورزي محصولات و 
دس��تاوردهاي خود را در حوزه‌هاي بهینهسازی کودهای کشاورزی، 
تاثیر اس��تفاده از فن��اوری نانو در انب��ارداری و نگهداری محصولات 
کش��اورزی، افزایش کیفیت و همچنین افزایش میزان محصول ارائه 

دادند.
امس��ال نيز، در چهارمين نمايشگاه و جشنواره فناوري نانو شاهد 
ارائه محصولات و دستاوردهاي جديد در بخش کشاورزي با استفاده 

از فناوري نانو بوديم.

* افزايش ماندگاري ميوه و س�بزيجات با استفاده از 
نانوجاذب‌هاي اتيلن

شرکت زيست پژوهان خاورميانه، با حضور در بخش کشاورزي 
و بس��ته‌بندي چهارمين جش��نواره و نمايش��گاه فناوري نانو به ارائه 
دستاوردهاي خود در حوزه فناوري نانو پرداخت. از جمله محصولات 
ارائه‌شده توسط اين شرکت، میتوان به نانوجاذبهای اتیلن اشاره کرد.

از ويژگي‌ه��اي نانوجاذب‌هاي اتيلن مي‌توان به کاهش ضایعات 
میوه و س��بزی و افزایش ماندگاری آنها اش��اره داشت. همچنين این 
محصول علاوه‌بر کاربرد در س��ردخانهها، انبارها و کانتینرهای حمل 
میوه، مصرف خانگی نیز دارد. استفاده از این نانو جاذبها در نگهداری 
می��وه و ترهب��ار در انب��ار و کانتینرهای حمل بار باعث میش��ود که 
مان��دگاری آنها در حین نگهداری و حمل‌ونق��ل افزایش پیداکرده و 

ضایعات میوه و ترهبار نیز به‎همان نسبت کاهش پیدا کند.
عملکرد اين محصول به‎گونه‌اي اس��ت ک��ه با عبور هواي آلوده 
س��ردخانه از خلال کانال‌هاي نانومتري موج��ود در مواد نانوجاذب،‌ 
گاز اتيل��ن،‌ ميکروب‌ها و س��اير مواد فرار يا معل��ق موجود در هواي 
س��ردخانه جذب و خنثي مي‌ش��ود. با تصفيه مداوم هواي سردخانه و 
به‌‌دام انداختن گاز اتيلن  متصاعدش��ده از ميوه و سبزيجات،‌ رسيدگي 
آن به‎تعويق مي‌افتد و از له‌ش��دن آن جلوگيري مي‌شود. اين فناوري 
براي پيشگيري از بروز اثرات مخرب اتيلن و ميکروب‌ها بر روي ميوه 

کارايي دارد و براي کليه ميوه‌ها مورد استفاده قرار مي‌گيرد.

* تأمین متعادل عناصر مورد نیاز گیاه با نانوکودها
کود بيوزر، نام محصولي است که توسط شرکت فناورنانو پژوهش 
مرکزي در چهارمين جشنواره و نمايشگاه فناوري نانو ارائه شده بود. 

اين کود در دو دسته کود بيولوژيک و کود کلاته توليد شده است.
نانوکود بيولوژيک در برگيرنده محصولاتي چون لوبيا، س��بزي و 
صيفي، يونجه،‌ نخود و گل و گياه اس��ت. از مزاياي اين کود مي‌توان 
به کاهش مصرف کودهاي شيميايي ازته و فسفاته و افزايش توليد و 

کاهش هزينه‌هاي توليد اشاره کرد.
نانوکود کلاته نيز در س��ه سطح نانوکلات آهن، نانوکلات روي 
و نانوکلات کامل )کمپلکس( توليد شده است. نانوکلات آهن حاوي 
10 درصد آهن کلاته بوده و ضمن تثبيت کلات‌ها در منطقه ريزوسفر 
قابليت جذب آهن را به مراتب افزايش داده است. نانوکلات روي نيز 
حاوي 21 درصد روي کلاته و نانوکلات کامل، حاوي مجموعه‌اي از 
نانوکلات‌هاي آهن، ‌روي‌، مس، ‌منيزيم، ‌منگنز، بور و موليبدن است.

* فناوري نانو، از مزرعه تا روی میز غذا
کمیت��ه فن��اوری نانو وزارت جهاد کش��اورزی، از س��ال 1383، 
فعاليت‌ه��اي تحقيقاتي و پژوهش��ي خ��ود را در زمينه فن��اوري نانو 
آغاز کرد. در این کمیته نمایندگانی از مؤسس��ات تحقیقات واکسن و 
سرم‌سازی رازی، علوم دامی، شیلات، گیاه‌پزشکی، فنی و مهندسی 
کش��اورزی، خاک و آب، جنگلها و مراتع کشور، اصلاح و تهیه نهال 
و بذر و پژوهش��کدههای مهندسی جهاد کش��اورزی و بیوتکنولوژی 
کشاورزی، سازمان دامپزشکی کش��ور و همچنین معاونت‌های امور 
تولیدات گیاهی، امور دامی و آب و خاک و صنایع در حال فعالیت در 

زمینه فناوری نانو هستند.
اين کميته از سال 1388،‌ انتشار فصل‌نامه‌اي با عنوان »خبرنامه 
کميته نانوتکنولوژي کش��اورزي« را در دس��تور کار خ��ود قرار داد و 
در چهارمين جش��نواره و نمايشگاه فناوري نانو نهمين شماره از اين 
خبرنامه را به بازديدکنندگان ارائه کرد. همچنين انتش��ار کتاب‌هايي 
با عناوين »نانوکش��اورزي،‌ گذشته،‌ حال و آينده« و »فناوري نانو در 
علوم کشاورزي« نيز از جمله دستاوردهاي کميته نانوفناوري وزارت 

جهادکشاورزي در زمينه فناوري نانو محسوب مي‌شود.
تدوين برنامه راهبردي نانو و کش��اورزي کش��ور، همسو با سند 
راهب��رد آينده فناوري نانو نيز از ديگ��ر حركتهايي بوده كه دركميته 
فناوري نانو وزارت جهاد کش��اورزي صورت گرفته است. در اين بين 
تعري��ف نمودن و تصويب و اجراي پروژههايي در عرصه فناوري نانو 
در بخش كش��اورزي از فعاليتهايي اس��ت كه م��ورد توجه و حمايت 
اين کميته قرار دارد و خوش��بختانه در برخي از آنها نيز دستاوردهايي 

ارزشمند براي كشور در اين عرصه به‌دست آمده است.
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